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Feuilleté au fromage
Oeufs brouillés
Epinards en béchamel
au lait de Gillonnay %8
Petit suisse
Péche au sirop
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Salade verte de Giéres 38
Boulettes de boeuf de carrel ?® aux petits Iégumes
Riz
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Fraises HVE de Ia Coccinelle 8
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_ Concombre :
Filet de colin label MSC sauce au citron
(26) (38)
sautées

Yaourt nature de Gillonnay %)
Cake a la banane de ’'Etape Gourmande 38)

Ces menus sont validés par notre service diététique et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements. Toutes nos viandes sont
d’origine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson,
arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, sulfites, lupin, mollusque.



