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Salade verte de Gieres
Murcon aux graines de Carvi de la Mure 8
Ecrasé de pommes de terre HVE de Gillonnay ©®
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2 Taboulé
e Semoule, tomate, poivron, oignon, jus de citron, ail, persil
Boulettes végétales
Gratin de courgettes HVE de saint Prim %8
Tomme du Chatelard ®
Poire HVE de Moras-en-Valloire %%

Ces menus sont validés par notre service diététique et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements. Toutes nos viandes sont
d’origine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson,

arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, sulfites, lupin, mollusque.



