B
Guitcaup. MENUS 4u 29 juin au 5 juillet 2026

LUNDI

Salade de lentilles
Chipolatas de chez carrel *® au jus
Courgettes HVE de saint Prim ©®® 3 la tomate

Meule de Savoie 8
Brugnon HVE de chez Savajols %5

MARDI

Carottes HVE ©®® rapées _
Filet de poulet frangais sauce orientale

Potatoes
du Vercors (%)

Melon

Salade verte de Giéres %8

Rougail aux haricots

Coquillettes

Fromage rapé

Cake nature de ’Etape Gourmande ©8

VENDREDI

Jambon blanc frangais
au fromage de Rives ¥
Chips
Yaourt a boire
Abricot HVE des Fruitiers Dauphinois %

Bonnel Ces menus sont validés par notre service diététique et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements. Toutes
- nos viandes sont dorigine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes
\FIENESY majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits & coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride
sulfureux, sulfites, lupin, mollusque.



