B
Guittaup MENUS 4u 22 au 28 juin 2026

LUNDI

Gaspacho de tomates
Fideua au poisson label MSC

avec des de Peaugres (7
Yaourt a la banane de chez Collet 42
Melon

MARDI

Terrine de campagne de chez Carrel ¥
Sauté de volaille frangaise au curry
Semoule

Saint-Marcellin IGP @

Abricots HVE de Ia vallée du Rhéne 8

JEUDI

Carottes HVE de saint Prim ®® rapées

Sauté de boeuf de chez carrel ®® 3 la mexicaine
Purée de pommes de terre

Camembert

Liégeois au chocolat

Salade verte de Gieres 8

Quiche au fromage de Rives 8
Macédoine

Macédoine, mayonnaise, fromage blanc,moutarde,
Fromage blanc de chez Gérentes %)

Cake au caramel de Etape Gourmande (8

Ces menus sont validés par notre service diététique et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements. Toutes
nos viandes sont dorigine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes
majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride
sulfureux, sulfites, lupin, mollusque.




