B
Guittaup MENUS 4 18 au 24 mai 2026

-

LUNDI

Radis
\ Saucisson brioché de Lyon de chez Randy ©°)
Pommes de terre vapeur
du Vercors (?6)
Purée de pommes HVE de Bougé-Chambalud ©®)

MARDI

Céleri en rémoulade

Boulettes de boeuf de chez carrel ®® sauce au poivre
Haricots verts

Meule de savoie ¥

Cake aux pépites de chocolat gourmand ©®

-

JEUDI

Salade verte de Gieres 2

Ragodt de poisson label MSC
Yaourt a la chataigne de chez Collet 4
Madeleine

Tomates cerises HVE de Ia Coccinelle 8

de Saint Jean (®
sauce tomate et herbes de Provence
Tomme de Yenne (7

Fraises HVE de Ia Ferme des Cerises (3¢

Ces menus sont validés par notre service diététique et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements. Toutes
nos viandes sont dorigine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes
\ - majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride
soSaliCisson brioché & pommes vapeurcs ENTTTPSINE-T Ity lupin, mollusque.




