B
Guittaup MENUS 4 17 au 23 novembre 2025

LUNDI

Salade de chou rouge
Filet de poisson MSC sauce nantua

Semoule

Yaourt nature de chez Collet “? dguaber avec

Copeaux de chocolat le yaourt facon
Stracciabella.

Salade de petits pois & lentilles
Cannellonis aux légumes

Saint Marcellin IGP 8

Pomme HVE de Ville-sous-Anjou 8

JEUDI

Salade verte

Saucisson Lyonnais de chez Carrel ©®
Pommes de terre HVE vapeur ¢
Cervelle de canut

Cake a la Praline rose Gourmand ©®

VENDREDI

° Salade de chou-fleur HVE de Jarcieu ©®
chou-fleur, oeuf, mayonnaise, vinaigrette,
Boeuf bourguignon de chez Carrel ©®

Penne
Tomme blanche de chez Gérentes “%
Poire HVE de la Valloire %®

Ces menus sont validés par notre service diététique et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements. Toutes
nos viandes sont dorigine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes
majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride
sulfureux, sulfites, lupin, mollusque.

soCervelle de canutee




