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Betteraves

a la bolognaise
Egréné de boeuf de chez Carrel )

Lundi Carré du Trieves HVE du Mont Aiguille °
Compote de poire o Meh 74 J
|\

Salade de pépinettes S
Cordon bleu °

. Haricots verts P
il Petit suisse nature PS
Fruit
Pain aux céréales de [Etape Gourmande ¢ o0
HADGER RZEUX Forne 5 e
= Y curun de
Conseils J.0. 1 ) 5 LITRES

OOOO U d’eau par JOUR. NOS |
partenalres
Mevu @ GASPE

Tomates cerises HVE de chez Figuet CO CA(/)<

Nugget'’s de poulet francgais

Pommes noisettes Proa/acteur de

Fromage blanc nature Frai
Fraises label HVE de I'lsére ,bommieg’,’ raiceg,
céréales.

Jransformation en
Menu ALTERNATIF compote.
Salade verte label HVE de Jarcieu -
Chili sin carné
Vendredi Riz

Tomme blanche de I'’Auvergne

Jeudi

gourmand

Ces menus sont validés par Myléne Reynaud notre diététicienne et peuvent étre modifiés en fonction des
approvisionnements.
5 Toutes nos viandes sont d'origine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement

h: Les plats peuvent contenir des allergénes majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a
1H L coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, sulfites, lupin, mollusque

Luc Armanet, (a Ferme dec Cericec,

2 Bougé-Chambalud danc [Icére.

En savoir plus... www.guillaud-traiteur.com



