) Menus theme 100
du 5 au 11 février 2029

GUILLAUD
e o o
°
Meni ACTERNATEF .
Salade verte label HVE de Jarcieu M
Lundi Lasagnes 2 e
a la Ricotta et aux épinards 2 1 OO 0/
Petit suisse L o
Compote ° 8 IO
°
Menu 100% BIO & ALTERNATEF .
. I r .
Mardi aux petits légumes gy
du GAEC Lagrange dans le Vercors
de l'lsére
Sur nos
Dans une vie Blotiful, je préserve les sols, les
insectes, les animaux et les circuits courts.Je .
composte, je mange les fruits avec la peau, partenall’eS
les animaux sont dehors et les insectes sont
utiles aux cultures...faites place a la nature ! COCAUX
Avec (e lait du
Vercors, fabrique
Coleslaw les bourneftes,
Goulash de boeuf de chez Carrel /
Jeudi Semoule raclette, meule,
Cake aux pépites de chocolat Gourmand St Marcellin,
St Félicien, le
bleu dv |fercore
gas‘r’eho.ge...
Salade d’endives R .
Saucisse du Nord Isére
Vendredi Lentilles a la dijonnaise

Bleu du Vercors Sassenage AOP
Kiwi label HVE de chez Savajols

Cec menve cont validés par Myléne Reynaud notre diététicienne
et pevvent étre modifiéc en fonction dec approvicionnements.
Les plats peuvent contenir des allergenes (selon reglement CE 1169/2011 dit « INCO »)

AB— ‘/ ERCO/QS [/4.[7: laiterie et fromagerie, |
a Villard-de-Lans dangs [Teére.



