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GUILLAUD du 29 janvier au 4 février 2024

:1

Salade verte HVE des Jardins de Champagne Sanfiant

Blanquette de colin MSC aux petits Iégumes

°
Lundi Riz o
Fromage blanc o Melﬂu

Gateau de Savoie de I'Etape Gourmande
" 100 %
o (o)
°
Salade de pépinettes au thon label MSC o Chahdekur
°

. Sauté de porc de chez Carrel & la moutarde
Mardi Purée de navets et pommes de terre HVE (38)
Yaourt a la chataigne de chez Collet
Orange o o o

Charade de |la CHANDELEUR : OOM
Le maitre ou la maitresse écrivait avec mon premier

Mon second est le contraire de beaucoup
Mon tout se déguste a la Chandeleur ! gar NOS

pPa LEREIES
Menu O gaspi, 100% (OCAL & ALTERNATIE U
Carottes HVE rapées de chez Denis Chardon 60 CA X
Gratin de de chez Alpina Savoie
au de chez Baptiste Lemoine /Droducteur 6/’0801[

Faisselle du GAEC des Essarts
Compote de pommes HVE de chez Luc Armanet

/b/efm air /1'70/6{8,
BI0 ou coquille.

Menu 100% CHANDELEUR

Macédoine

Filet de poulet frangais sauce au safran
Vendredi Chou-fleur label HVE de Jarcieu

Petit suisse aux fruits

Crépe sucrée pour la Chandeleur Z ‘:.
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Cec menve cont validés par Myléne Reynaud notre diététicienne

et pevvent étre modifiée en fonction dec approvicionnements.
Les plats peuvent contenir des allergenes (selon reglement CE 1169/2011 dit « INCO »)

(OE UF DES COZKIA/ES des Fréres Deroux,
a8 a Arthemonay dans la Dréme.



